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e I EVERZYM LCL

ENOLOGICKE RIESENIA

S

Kvapalny pektolyticky enzym s aktivitou celulazy

VLASTNOSTI A POUZITIE

EVERZYM LCL je pektolyticky enzymaticky preparat bohaty na pektinazy PG,
PE a PL a so Specifickymi sekundarnymi aktivitami celulazy, ktoré zasahuja do
Struktary Supky, pricom akceleruju uvolnenie farby.

EVERZYM LCL je okrem toho tc¢inny pri klarifikacii mustov, ktoré st obzvlast
bohaté na pektiny a gumovité latky, ziskanych energickymi systémami
lisovania.

EVERZYM LCL sa odportca na enzymaciu:

e na rozdrvené cervené hrozno na extrakciu farby, predovSetkym s “kratkymi
dobami maceracii”;

e mna akceleraciu klarifikacie a filtracie mustov z hrozien s krehkou Supkou
alebo tych, ktoré boli podrobené spracovaniu energickymi systémami
drvenia (napr. vertikalne drvice-odstopkovace);

e na regeneraciu mikrofiltratnych vloZiek alebo v zariadeniach na
tangencialnu alebo inverznu osmoticku filtraciu pred chemickym oSetrenim.

EVERZYM LCL sa zrodil s prirodzene velmi nizkou aktivitou cinnamyl-esterazy
a antokyanazy. Je vyrobeny podla Smernice Rady 98/81/ES a neobsahuje
geneticky modifikované organizmy (GMO).

SPOSOB POUZITIA

Davky: 1 -5 g/hl produktu EVERZYM LCL na rozdrvené hrozno, must alebo vino.
EVERZYM LCL davkovat v linke na rozdrvené hrozno alebo na prvé hektolitre
mustu alebo vina pocas plnenia enzymacnej nadrze.

EVERZYM LCL sa rozriedi, v cistom vedre, studenou vodou, lepsie ak je
dechlérovanéa. Roztok je stabilny max. 24 hodin, ak je spravne uchovavany a
moze byt pouzity davkovacimi ¢erpadlami.

BALENIA
Bandasky po 1 a po 25 kg

Odporuca sa skladovat produkt EVERZYM LCL pri teplote 5 - 15°C.
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Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.
Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.




